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Vieilles Vignes

Terres profondes et calcaires.
CEPAGE : Pinot Noir

AGE MOYEN DE LA VIGNE: 85 ans.
SURFACE:1h 16 ares 21

VINIFICATION : Apres plusieurs jours de macération pré-fermentaire (5 a 6 jours), la fermentation se poursuit sur environ 15
jours, sans levurage, les opérations (pigeage et remontage) étant alors effectuées selon les besoins, pour préserver au vin toute
son élégance, sans excés d’extraction. Aprés pressurage pneumatique et quelques jours en cuves, les vins sont entonnés par
gravité, la moyenne de fiits neufs ne dépassant pas 25%.

MISE EN BOUTEILLES : Teneur en SO2 : 20 mg/1 de SO2 libre, 60 mg/1 de SO2 total

Dégustation

Un vin profond avec des tannins élégants, sur des notes florales de pivoine et de violette, on y retrouve également, des notes de
petits fruits rouges tres gourmands.

C’est un vin a partager avec des amis, franc et agréable il s’offre facilement et saura rester fidéle au fil du temps. Il s’accordera
parfaitement avec des viandes roties, de 'agneau, un réti de porc, avec du gibier a plume ou tout simplement un plateau de
fromages a pate molle.
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